Le Grand Hôtel Capoul 
-Holiday Inn Toulouse Centre

Choisissez une entrée, un plat et un dessert  identiques pour tous vos convives.
Entrées

Terrine de Jarret de Bœuf au Foie gras
Foie Gras Beef knuckle terrine
Tartare de Saumon au Sésame
Salmon tartar with sesame seeds 

Salade du Sud Ouest ( Gésiers, magret séché, foie gras)
Local gizzard, dried duck and foie gras salad
Cassolette d’écrevisse
Crayfish pot
Plats

Filet de Saumon à la plancha, salades croquantes
Filet of salmon à la plancha, and mixed salad
Filet de Dorade à la peau croustillante, risotto aux champignons
Filet of Seabream, Mushroom risotto
Pavé de Veau, gnocchis de pomme de terre et jus d’un rôti
Thick Veal steack , potato gnocchis, roast juice
Cuisse de canard confite, pomme purée et jus corsé
Preserved duck leg, potato purée and strong juice
Desserts

Tarte fine aux pommes
Thin apple tart
Salade de fruits de saison

Paris Brest à notre façon
Fresh season fruit salad 


Praline  filled chou pastry
Dôme chocolat mandarine

Chocolate and tangerine cake

Boissons
Eaux minérales
(Forfait Vins régionaux et Cafés 6 €  en sus/pers)
Prix net : 30 €, taxes et service compris hors vins.

Le nombre définitif de couverts servant de base à la facturation devra nous être communiqué 48 heures à l’avance.
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