Holiday Inn Toulouse Centre

Formule Cocktail
Apéritifs

Pousse Rapière, sodas, jus de fruits, servis avec des biscuits apéritifs salés

Salés froids
Canapés Saumon fumé
Saucisson sec sur pain nature, filets de flétan et écrevisse sur pain nordique
Œufs de truite sur pain noir ; magret de canard sur pain nature, jambon de pays en chiffonnade sur pain aux noix, tomate cerise et asperges sur pain nordique, fromage de chèvre et tomates confites sur pain nature

Le potager avec ses légumes en croque accompagnés de sauce Tzaziki, anchoïade, tapenade.

Variantes nordique aux thons en anchoïade, saumon fumé, jambon crus fumés, et fromages aux tomates rissolés.
Salés chauds
Cake jambon emmental, tartelette tomate moutarde, cake tomate olive noire, croissants emmental jambon, cake pesto, tartelette pommes poêlée foie gras, bouchées persillées de St Jacques, Gougère comté.
Les Sucrés
Tartelette citron
Tartelette framboise

Tartelette ananas

Verrine de fruits rouge en gelée
De la Cave
Vins régionaux
Eaux minérales et café nespresso. 

Prix net : 41 €, taxes et service compris.
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