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Menu Tradition Séminaires

38 €* (eaux plates & pétillantes, vin & café inclus)
Emincé de magret de canard fumé et copeaux de foie gras, salade de lentilles corail
Crumble oriental, ‘sot l’y laisse’ de volaille

Effilochée de haddock aux lingots juste tièdes et tomates sechées

Nage de pétoncles aux petits légumes, coulis de crustacés

Salade folle de crevettes marinées et saumon fumé aux agrumes

∞
Gougeonettes de sole tropicale aux échalottes, riz basmati acidulé au balsamique

Pavé de cabillaud rôti au curry, tombée de petits légumes

Lambchop d’agneau à la coriandre, couscous revisité

Cœur de rumsteack de bœuf au rocquefort, écrasée de pomme de terre aux herbes
∞
Crème brûlée à la vanille, caramel au beurre salé

Moelleux au chocolat, crème anglaise au gingembre

Nage de fruits exotiques et agrumes au poivre de Séchuan

Timbale de spéculoos, émulsion de café façon Chantilly

Riz au lait à la vanille et badiane, sorbet coco et abricots moelleux
Un choix unique pour tous les convives doit être établi à partir de ces propositions.

Pour des régimes particuliers, veuillez nous avertir 72 heures à l’avance.
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