NOTRE MENU D’AFFAIRES


Soupe de poisson (avec moules, queues d’écrevisses et poisson du moment)

Servie avec sa rouille, ses croûtons et son fromage râpé.
Saint-Marcellin rôti à la ventrèche et sa salade 
Carpaccio de Saumon aux épices (curcuma, cannelle et thym)




Fricassée de volaille à la Catalane (poivron et chorizo fort)


Confit de canard aux pommes sarladaises

Crumble de saumon aux noisettes sur fondue de poireaux

(Servis avec garniture du jour)




Pain perdu à la brioche et sa compote maison 

Croustifondant chocolat noix, et sa boule de sorbet cassis

Coupe glacée du moment
LES ENTREES








LES PLATS








LES DESSERTS














(Provenance des viandes : Allemagne, Nouvelle Zélande, Espagne, Hollande, France)








